葡萄酒学院 研究生《葡萄与葡萄酒学进展》课程教学大纲

课程编码：9114001
葡萄与葡萄酒学进展

Research Progress of Viticulture & Enology

总学分： 1       总学时： 32 实验实习学时：  0    讲授学时： 32
开课学期：春□     秋√     春、秋□  
主要适用专业及学位层次：葡萄与葡萄酒学 专业，博士
必备基础知识及先修课程：

     必备基础知识，葡萄品种及葡萄栽培学知识，葡萄酒酿造与葡萄酒化学知识；先选修课程，葡萄学进展、葡萄酒学进展
参考教材： 
推荐参考书及期刊：
一、课程简介

1. 中文简介

    课程内容涉及葡萄品种特性、葡萄品种选育、葡萄栽培技术、葡萄酒酿造、葡萄酒化学等研究进展，课程教学首先设定数个研究主题，然后展开课堂理论教学和讨论，在此基础上学生凝练研究方向，教师安排完成相应的课程进展报告或综述。
2. 英文简介

  The content of the lesson covers the research progress of the characters of grape varieties, grape breeding, viticulture technology, winemaking technology, wine chemistry, etc. Several study topics will be introduced in the class, students are asked to give research project after deep discussion. In the end, the research progress or review is required for each student to pass the lesson. 

二、课程目的及要求
1. 课程目的

掌握葡萄与葡萄酒学领域的前沿基础和技术应用知识，拓展葡萄与葡萄酒学的理论基础和全球科学研究进展的视野，为本领域深层次研究打下坚实的基础。

2. 基本要求（知识、素质和能力等方面的教学基本要求）

    围绕从土地到餐桌的葡萄酒质量全程控制的理论创新和技术研发体系，了解近五年来本学科领域的最新成果和技术。
三、课程内容及学时分配
表1  讲授

	序号
	章节名称
	学时
	授课方式
	教学目标
	重点与难点

	1
	葡萄品种特性进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	2
	葡萄分子生物学进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	3
	酿酒酵母研究进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	4
	葡萄酒乳酸菌研究进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	5
	葡萄酒风味化学研究进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	6
	葡萄与葡萄酒多酚研究进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	7
	葡萄酒工程设备研究进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展

	8
	葡萄酒可持续发展模式研究进展
	4
	讲授/讨论
	掌握前沿基础和应用技术
	本领域最新进展


四、课程考核方式  要求多类型、多阶段、多形式的考核方式组合在一起，全面考核并能真实反映学生水平差异。如实验态度、实验报告、平时成绩、阶段考试等等，按比例进行分配。

    考核方式：课堂考勤（10%）、课堂讨论表现（30%）、进展综述（60%）

五、教学团队成员简介
	序号
	姓名
	职称
	学位
	所在学科
	分工
	备注

	1
	惠竹梅
	副教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	讲授第一章
	课堂讲授、主持讨论

	2
	房玉林
	教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	讲授第二章
	课堂讲授、主持讨论

	3
	刘延琳
	教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	讲授第三章
	课堂讲授、主持讨论

	4
	刘树文
	教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	讲授第四章
	课堂讲授、主持讨论

	5
	陶永胜
	副教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	如讲授第五章
	课堂讲授、主持讨论

	6
	袁春龙
	副教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	如讲授第六章
	课堂讲授、主持讨论

	7
	杨继红
	副教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	如讲授第七章
	课堂讲授、主持讨论

	8
	王华
	教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	如讲授第八章
	课堂讲授、主持讨论

	9
	李华
	教授
	博士
	葡萄与葡萄酒学
	如讲授第七、八章
	课堂讲授、主持讨论


六、教学团队负责人：王华

七、一级学科负责人：李华
